il
CUCINA DA CAMPEGGIO RIF. 016325

ISTRUZIONI

Importante:

Leggere attentamente queste istruzioni prima dell'uso.

Acquisire familiarita con I'apparecchio prima di collegarlo al contenitore del gas.
Conservare il manuale di istruzioni per farvi riferimento in futuro.

SOLO PER USO IN AMBIENTE ESTERNO!

Tutti i diritti brevettuali riservati da parte della casa produttrice

Egregio acquirente,
La ringraziamo per aver scelto la nostra cucina/il nostro forno da campeggio. Se rispettera le
istruzioni dopo averle lette con attenzione sara soddisfatto del prodotto acquistato.

ale prima accendere il suo elettrodomestico

La preghiamo di leggere esente ma

Una volta installato I'apparecchio di sua proprieta, Le consigliamo di conservare il presente manuale per

farvi riferimento in futuro.

o NON lasciare |'apparecchio incustodito durante |'uso. L'utente deve rimanere nelle immediate
vicinanze del prodotto e conservarne una visione chiara in qualsiasi momento della sua attivita.
Tenere sempre bambini e animali domestici lontano dai fornelli.

o L'uso di bevande alcoliche e medicinali con o senza obbligo di ricetta pud alterare la Sua capacita di
montare correttamente o di utilizzare in modo sicuro questo elettrodomestico.

o Unicamente per uso in AMBIENTE ESTERNO . NON usare all'interno di un edificio, di un garage o
di qualsiasi altro spazio chiuso. NON usare all'interno di o su veicoli o imbarcazioni da diporto. NON
USARE MAI questo apparecchio come stufetta elettrica.

NON far funzionare |'apparecchie sotto UNA QUALSIASI costruzione soprastante. Mantenere uno
spazio vuoto di almeno 18 cm di distanza tra lati, fronte e retro dell'apparecchio e QUALSIASI
costruzione. Mantenere I'area sgombra da qualsiasi combustibile e liquido infiammabile, compresi
legno, arbusti ed erba secchi, sterpi da bruciare, carta e teloni.

o USARE UNICAMENTE su una superficie in piana, stabile, ignifuga come mattoni, cemento o terra
battuta. NON usare questo elettrodomestico su una superficie che possa bruciare o sciogliersi come
legno, asfalto, vinile o plastica.

o Mantenere il tuba di alimentazione del carburante distante da qualsiasi superficie riscaldata.

o Per evitare incendi accidentali, prima di fare uso dell'apparecchio accertarsi che il tubo non sia
danneggiato e che tutti | giunti e | raccordi non perdano azionando |a valvola della bombola. Lasciar
chiusa la valvola dei fornelli e applicare una soluzione saponata a giunti e raccordi. Se si sente un
suono simile a un sibilo o se la soluzione saponata produce bolle ¢'& una perdita. In presenza di una
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perdita non utilizzare I'apparecchio. Sastituire | componenti difettosi.

o Spegnere tutte le fiamme accese prima di collegare I'alimentazione del gas all'apparecchio e prima
di controllare se vi siano perdite.

o Cucinando con olio o condimenti a base di grassi animali BISOGNA usare un termometro.

o Non lasciare che la temperatura di olio o condimenti a base di grassi animali superi | 200°C. Se la
temperatura supera | 200°C o l'olio comincia a produrre fumo, spegnere IMMEDIATAMENTE i
fornelli.

o Quando si cucina con olio o condimenti a base di grassi animali degli estintori dovranno essere
prontamente accessibili. Nel caso in cui I'olio o | condimenti a base di grassi animali prendano fuoco
NON cercare di spegnere il focolaio con dell'acqua. Fare ricorso a un estintore chimico a secco di tipo
BC o soffocare il fuoco con terra, sabbia o bicarbonato di sodio.

o NON far traboccare olio, grasso o acqua dalla pentola in cui si sta cucinando. Sequire le istruzioni
riportate in questo manuale per stabilire quali sona i livelli corretti di olio, condimenti a base di grassi
animali o0 acqua.

Quando si frigge con olio, tutti gli alimenti DEVONO essere completamente sgelati e asciugati con un
tovagliolo per rimuovere I'eccesso di acqua. Alimenti scongelati solo parzialmente e non asciugati
possono comportare il traboccamento dell‘olio o del condimenti a base di grassi animali. Per friggere
i cibi seguire le istruzioni riportate nel presente manuale.

o Quando si frigge immergere lentamente gli alimenti nell'olio 0 nel grasso. NON lasciarveli cadere.
NON mettere un recipiente di cottura vuoto sul fornello mentre questo & acceso. Fare attenzione
quando si pone qualcosa in un recipiente di cottura mentre un fornello & acceso.

o Nel caso comindi a piovere mentre si cucina con olio o condimenti a base di grassi animali, spegnere
IMMEDIATAMENTE |l fornello o i fornelli e I'alimentazione del gas, poi coprire il recipiente di cottura.
NON cercare di spostare I'elettrodomestico o il recipiente di cottura.

o  Evitare di dare scossoni all'apparecchio o di urtarlo per evitare rovesciamenti o schizzi di liquido di
cottura caldo.

o NON spostare |'apparecchio durante |'utilizzo. Prima di spostarlo o di riporlo lasciarlo raffreddare
fino a che raggiunga i 45°C .

o L'apparecchio sara caldo durante e dopo I'uso. Usare manopole o guanti da forno termicamente
isolati per proteggersi dal contatto con superfici calde o dagli schizzi dei liquidi di cottura.

o In caso di incendio chiamare i pompieri rivolgendosi alla sezione locale. Stare lontani dalle fiamme.
Non cercare di spegnere un incendio causato da olio o grasso con acqua.

o Usare solo accessori, come | recipienti di cottura, consigliati dal venditore, per consentire un
funzionamento sicuro e corretto del prodotto. Non fare mai ricorso a recipienti di cottura di capacita
o diametro eccedenti quelli consigliati dal venditore.

o Il diametro massimo delle pentole & 25em; quello minimo & 70cm.

o A consumatori e rivenditori non & ito regolare, all e, togliere o sostituire le
valvole, se questo intervento & necessario chiedere I'aiuto di tecnici.

REQUISITI E DATI TECNICI:

Tipo di gas: questo elettrodomestico & stato progettato per uso con gas di tipo: G30/G31, leggere
I'etichetta riportante i dati di carattere tecnico sulla stufa per ottenere informazioni specifiche inerenti al
gas.
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/ o E necessario un tubo flessibile che colleghi I'apparecchio e la bombola del gas; la sua lunghezza

n m sk s <<>WZ _ZO massima non deve superare 1,5m.
Product name: OUTDOOR CAMP STOVE PIN: 2806 DM 0057 o 1l tubo di collegamento non pud essere attorcigliato o annodato.
Model No.: 016325 W ”&hﬂ et _ before using the appli o Quando le norme vigenti a livello nazionale lo richiedono cambiare il tubo di collegamento.
E = % L FOr O Or USE oMy,
Couniry of destinaion Categoryiles | Gas Type Supply pressura (mbar) 3 Keep children away n_i_..o operation
SEFRGBGRENFT | 1o, | gagom B30 4. The surface temperature will close or exceed 100°C during operatian, Collegamento:
ES.CH protective glove is required for operation. Never touch the outer body,
ﬂﬂmwmmmwfm; 18P GG 10 doar by hands, serious injury or death will occur for the improper touch. 16, Accertarsi che le valvole di fornello e forno siano in posizione "SPENTO" prima di collegare la
iy s 5. Nevermove it during operation. Wait about 10 minutes after extinguised cucina a una linea di alimentazione di gas o di propano.
Specification: the flame before mova it
jector Size [wm) ] Huslingul 0OW] Gas C: o (o B. Check the gas type before using, improper gas type will cause serious 17. Collegare I'ingresso della stufa con l'uscita del regolatore del gas. Questo collegamento deve
danger. 4 " "
_W:J.n, “MM aﬂzg Heuﬁ-s_ Sap, || = zﬁw.. Lioia Wi oo ol essere fatto con un tubo apposito per gas di petrolio fiquefatto.
Brcdhaon i 18. Accertarsi che il tubo sia posizionato correttamente, che non sia tirato, legato o incurvato.
/ \ 19. Accertarsi inoltre che il tubo non sia troppe vicino a fonti di calore, soprattutto al retro della

cucina da campeggio.
20. Si consiglia di inserire una valvola manuale di regolazione del gas tra il regolatore di pressione

del gas e l'ingresso della stufa in modo da aprire o chiudere |'alimentazione del gas. Questa

valvola deve essere in una posizione faciimente accessibile.
Aprendo la confezione della cucina da campeggio si possono trovare due componenti importanti:
o |l corpo della cucina da campeggio: 1pz.
o la griglia poggiapentole del fornello: 1pz.
o e rastrelliere del forno: 2pz.
o la piastra del formo: 1pz. .1
o lateglia: 1pz.

Istruzioni di installazion

regolatore
Posizionare il forno su una superficie piana e ignifuga.

Aprire il coperchio e collegare al lato del forno le protezioni frangivento come illustrato. 22. Girare tutte le manopole di controllo su SPENTO
Accertarsi che la griglia poggiapentole sia installata correttamente con le estremita metalliche infilate nei 23. Accertarsi che Il regolatore sia strettamente collegato al serbatoio del gas.
fori posti sulla parte superiore del forno per evitare che la rastrelliera si muova (sl veda la figura) 24, Aprire completamente la valvola del serbatoio ructando |a valvola manuale. Se si sente un soffio

impetuoso disattivare immediatamente il gas. C'é una perdita rilevante in corrispondenza del
raccordo. Correggerla prima di procedere.
25. Applicare della soluzione saponata sui raccordi indicati sotto.

26. Se si formano delle bolle si & in presenza di una perdita. Di fronte 2 una perdita disattivare

o Per il funzionamento & necessario un regolatore di bassa pressione del gas, utilizzare il l'alimentazione di gas. Se non & possibile arrestare delle perdite, non cercare di ripararle.

regolatore consigliato dalla casa produttrice o dal venditore. Sostituire il componente con une nuovo,

o Prima di montare il regolatore si prega di controllare il tipo di gas e la pressione indicata sulla 27

. Chiudere sempre |a valvola del serbatoio dopo aver effettuato la verifica della presenza di
bombola del gas e di accertarsi che le informazioni presenti sul regolatore e sulla bombola

perdite del serbatoio ruotando la valvola manuale.

corrispondano. 28. Prima di ciascun utilizzo controllare se i tubi presentano tagli o sono usurati. Sostituire gli

29/37 30/37



elementi danneggiati del tubo prima di usare I'apparecchio. Usare solo valvole/tubi/regolatori
indicati dalla casa produttrice o dal venditare.

AVVERTIMENTO:

Non utilizzare I'apparecchio fino a che non & stato effettuato il controlio della presenza di perdite.

Se non s riesce ad arrestare una perdita di gas, chiudere immediatamente la valvola del serbatoio del gas
e avvertire |'azienda erogatrice del gas o la stazione locale dei pompieri.

Non chinarsi sopra il forno durante I'accensione.

16. Togliere qualsiasi apparecchio dal fornello per creare un flusso di aria ininterrotto.

17. Aprire il coperchio. Non cercare di accendere la cucina con il coperchio chiuso.

18. Aprire completamente la valvola della bottiglia di petrolio liquefatto se si sta usando un
serbatoio carico.

19. Ruotare lentamente la valvola di controllo portandola in alto. Il fornello si accendera. Regolare
I comandi alla temperatura desiderata.

20. Se l'accensione non ha luogo in 5 secondi, spegnere | comandi del fornello, attendere 5 minuti
e ripetere |a procedura di accensione. Se il dispositivo di accensione incorporato non funziona

seguire |e istruzioni per accendere la cucina con un flammifero.

Non chinarsi sopra il forno durante I'accensione.

28) Tegliere qualsiasi apparecchio dal forno per creare un flusso di aria ininterrotto.

29) Aprire lo sportello del forno. Non cercare di accendere il forno con lo sportello chiuso.

30) Togliere Il vassolo pili basso del forno per mettere allo scoperto il bruciatore.

31) Spingere versa l'interno la maniglia della valvola del gas e ruotarla lentamente portandola in alto. Il
bruciatore del forno si accendera. ( Se si accende con un fiammifero, accendere il fiammifero e
posizionarlo sopra il bruciatore, Ruotare lentamente la valvola. Non tenere il capo o le braccia sopra
Il bruciatore. )

32) Mantenere la maniglia premuta per 10 secondi.

33) Se il bruciatore non rimane acceso ripetere il processo.

34) Inserire nuovamente Il vassoio inferiore def forne sopra il bruciatore.

35) Regolare i comandi nella posizione desiderata.

36) Se I'accensione non ha luego in 5 secondi, spegnere | comandi del bruciatore, attendere 5 minuti &
ripetere la procedura di accensione. Se il dispositivo di accensione incorporato non funziona seguire
le istruzioni per accendere il forno con un flammifero.

Controllo della fiamma dei fornelli

Accendere i fornelli; ructare le manopole da ALTO a BASSO. In corrispondenza della posizione BASSO si
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dovrebbe vedere una fiamma pil ridotta rispetto a quella che si vede in posizione ALTO. Prima di ciascun
utilizzo controllare sempre la fiamma. Una buona fiamma dovrebbe essere blu con una minima punta di

colore giallo. Delle piccole punte gialle sulla flamma sono accettablli se non appaiono depositi di carbone

o fuliggine.

Dopo aver acceso la cucina e/o il forno a gas @ possibile regolare la manopola di controlio, come illustrato
nel disegno per ottenere la fiamma ideale e la temperatura desiderata.

Non porre nessun oggetto sullo sportello di vetro come indicato nella figura,

Non superare i 4,5 kg sui ripiani del forno

Fare attenzione alle alte temperature quando la temperatura del corpo esterno sale e supera | 50°C
Dopo I'uso spegnere I'alimentazione del gas proveniente dal contenitore del gas; ogni alterazione
dell'elettrodomestico pud rivelarsi pericolosa

Non spostare 'elettrodomestico mentre & in funzione

Tenere sempre bambini e animali domestici lontano dai fornelli.

L'apparecchio sara caldo durante e dopo I'uso, Usare manopole o guanti da forno termicamente isolati per

proteggersi dal contatto con superfici calde o da quello con i liquidi di cottura.

Chiudere tutte le manopole di controllo e la valvola del serbatoio del gas.

Disconnettere il tubo dalla cucina da campeggio ruotande in senso antiorario il dado di raccordo,
disconnettere il regolatore dal serbatoio del gas come specificato dalla casa produttrice del serbatoio.
Non custodire il serbatoio del gas in una zona in cui giochino dei bambini...

Quando si cambia il serbatoio inserendone uno nuovo stare lontani dalla fiamma.

custodia della cucina da cam

AVVERTIMENTO: I'apparecchio non & un giocattolo per bambini.

Prima di spostare il prodotto attendere pil di 10 minuti dopo aver spento tutte le fiamme e che il prodotto
si sia raffreddato.

Quando non lo si utilizza inserire il prodotto in un cartone o una sacca dotata di maniglie per il trasporto;

il prodotto pud essere custodito in casa.
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ATTENZIONE:
Riporre il prodotto in un luogo in piano, stabile, al di fuori della portata dei bambini.

AVVERTIMENTO:
Tutte le operazioni di pulizia e manutenzione dovrebbero essere fatte unicamente quando |'apparecchio

& freddo e con |'alimentazione di carburante spenta. Non pulire nessun elemento in un forno auto-pulente.

1l calore estremo danneggera le finiture.

Una cura e una manutenzione corrette faranno si che il vostro elettrodomestico continui a funzionare in
modo uniforme. Pulire regolarmente a seconda della frequenza di uso.

Nota: Ogni anno effettuare una pulizia completa dell'intere apparecchio e serrare tutti | registri a
scadenze periodiche (1-2 volte I'anno o pil spesso a seconda dell'uso).

La pulizia dovra essere effettuata dove i prodotti detergenti non danneggeranno il patio, il prato ecc.

Detergente liquido delicata per stoviglie

Spazzola metallica

Spugna per pulizia in nylon
Acqua calda

Fermagli per carta

Spazzola con setole morbide in ottone

1 fornelll dovrebbero essere puliti con una spazzola metaliica. Per pulire la superficie dei fornelli si
possono usare una soluzione calda di acqua e sapone e una spazzola dalle setole morbide. Pulire | fori
delle porte del gas ostruiti con un fermaglio per carta aperto. Sostituire | fornelli corrosi o danneggiati che
rilascerebbera una quantita eccessiva di gas.

SUPERFICI D1 COTTURA, PENTOLE E PADELLE: Pulire la superficie di cottura con acqua saponata e una
spugna di nylon

Quando 'apparecchio si & raffreddato pulire le zone in cui vernice e finiture sono bruciate in modo da

ridurre al minimo il prodursi di ruggine.

Utilizzi icolari

Utilizzo di un termometro
Prima dell'accensione posizionare il gancio del termometro in modo che almena 1,2cm della punta del

termometro siano immersi nell'olio. Riposizionare il termometro come necessario per poter cucinare.
Continuare a utilizzare il termometro fino a che il fornello & spento
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AVVERTIMENTO
Questo elettrodomestico non & stato progettato per essere usato come friggitrice per pollame

Frittura:

Seguire le istruzioni fornite dal fabbricante dell'elettrodomestico.

Cucinando con olio 0 condimenti a base di grassi animall, bisogna usare un termometro. Inserire acqua,
da qualsiasi fonte provenga, nell'olio o nel grasso di cottura pud provocare traboccamenti e ustioni gravi
provocate dagli schizzl di olio e acqua caldl. Quando si frigge con olio e condimenti a base di grassi animall,
tutti gli alimenti DEVONO essere completamente sgelati e asciugati con un tovagliolo per asportare
I'acqua che contengono prima di essere immersi nella friggitrice.

Accertarsi che il termometro funzioni correttamente. Per controllare il termometro, inserirlo in una
pentola di acqua bollente e assicurarsi che segni circa 100°C + 10°C. Se non funziona correttamente,
prima di utilizzare I'elettrodomestico, procurarsi un termometro di ricambio, come specificato dalla casa
produttrice.

Non riempire eccessivamente la pentola con il liquido di cottura. Non riempire di liquido di cottura i
recipienti di cottura sull'apparecchio oltrepassandone la meta e non oltrepassare la linea di riempimento
massima {(contraddistinta da un segno permanente sulla friggitrice)

Se il liquido di cottura si rovescia e prende fuoco non cercare di spegnerlo con acqua. Interrompere
immediatamente l'alimentazione di gas dalla bombola e:

spegnere le fiamme facendo ricorso a un estintore di tipo BC come consigliato dal fabbricante della
friggitrice: oppure

soffocare le fiamme con terra o sabbia

In caso di incendio chiamare i| pompieri rivolgendosi alla sezione locale.

Per evitare di provocarsi ustioni accidentali con la fiamma del fornello o del liguido di cottura caldo,
spegnere il fornello prima di inserire o togliere cibo dalla friggitrice.

Quando si toglie il cibo dalla friggitrice accertarsi di evitare di procurarsi ustioni con gocce di liquido di
cottura che cola.

Riparazioni

In caso necessitino riparazioni o ricambi si prega di restituire 'apparecchio al venditare o di interpellare

personale qualificato. Non riparare da soli I'apparecchio.

Garanzia limitata

La vernice e le finiture del prodotto non sono oggetto di garanzia. Le finiture esterne del prodotto si
usureranno con l'andar del tempo.

Dopo ciascun utilizzo pulire I'unitd per preservare le finiture e prolungare il ciclo di vita del prodotto.
Rimuovere tutto il grasso e la cenere. Mantenere i prodotti metallici al riparo da umidita, sali, acidi e
bruschi cambi di temperatura.
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sara ritenuto responsabile per perdite dovute a negligenza nell'utilizzo, Inoltre, la presente garanzia non
copre danni causati da calamita naturali come terremoti, uragani, tornadi, inondazioni, fulmini, incendi

oottenuta un'approvazione scritta e Sggﬂnﬁn!ﬁgg%g .
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